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ДЕТСКОЕ МЕНЮ 

Салаты и холодные закуски 

Фруктовый салат – 130 г 
Сезонные фрукты (яблоко, груша, банан, виноград), заправленные натуральным 
йогуртом без сахара. 

Сезонный овощной салат – 130 г 
Свежие сезонные овощи (огурцы, помидоры, перец, листовой салат) с 
растительным маслом или сметаной (на выбор). 

Цезарь – 120 г 
Куриное филе гриль, листья салата романо, пармезан, сухарики из белого хлеба, 
соус на основе йогурта и горчицы. 

Супы 

Суп с фрикадельками – 200 г 
Прозрачный куриный бульон с домашними фрикадельками из телятины, 
морковью, картофелем и зеленью. 

Куриный суп – 200 г 
Куриный бульон с домашней яичной лапшой, кусочками куриной грудки, морковью 
и луком. 
 

Горячие блюда 

Спагетти «Осьминожка» – 200 г 
Спагетти из твёрдых сортов пшеницы, отварные, с молочными куриными 
сосисками (разрезанными в виде «осьминога»). 

Куриные котлеты с ушками – 200 г 
Котлеты из куриной грудки собственного приготовления, сформированные в виде 
круга с двумя «ушками», запечённые до золотистого цвета. Подаются с 
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картофельным пюре на сливочном масле. 
 

Картофель фри с кетчупом – 150 г 
Картофель, нарезанный соломкой, обжаренный во фритюре до хрустящей 
корочки. Подаётся с томатным кетчупом. 

Мини-бургер – 180 г 
Булочка для бургера, куриная котлета гриль, лист салата, свежий огурец, 
помидор, сыр чеддер, домашний майонез с печёным перцем. 

Куриные наггетсы с кетчупом – 150 г 
Филе куриной грудки, нарезанное кусочками, в панировке из сухарей, запечённое в 
духовке до хрустящей корочки. Подаются с томатным кетчупом. 

Макароны с митболами в сливочном соусе – 200 г 
Макароны из твёрдых сортов пшеницы, отварные, с куриными шариками 
(митболами), тушёнными в сливочном соусе с добавлением пармезана. 
 

 

 


